


SFENSKASPRIT

LASSE TAAVOLA BESKRIVER SIG SJALV som en kreativ entreprenér.
Han har under sitt yrkesverksamma liv bland annat pysslat med musik
och TV. Hans villa i Nacka, tidigare kollektiv 4t honom och flera vénner,
undgér ingen forbipasserande. Lagerlokalen i Bro 4r desto mer anonym,
férmodligen inte helt dumt eftersom insidan gémmer sprittillverkning.
Eller tillverkning — ska man vara lite noggrann ar det forfining det
handlar om. Kryddning av sprit till flera olika produkter.

I hans lokal stdr kryddor och egentillverkade essenser prydligt uppra-
dade p4 hyllor likt ett modernt 6rtapotek. Lasse Taavola och séljaren
Anna Langer har dagen till ira ocksé forberett for provning, inte bara
med tulpanformade glas utan ocksi med tilltugg av s olika slag som
krispig saltgurka, créme fraiche, mork choklad ... Taavola har namligen
mycket starka &sikter om hur hans drycker ska serveras for storsta méj-
liga smakupplevelse.

INTRESSET FOR MAT OCH DRYCK HAR HAN HAFT ldnge. Inte minst
grundlades det under flera drs vistelse i Frankrike. Just detta projekt
startade 2009. Han hade aldrig gillat den "gubbiga” spritkulturen dir
allt handlar om att dricka sin snaps direkt ur frysen i ett enda svep. Hos
en bekant som &r sprittillverkare fick han mojligheten att prova sin egen
kryddning. Han plockade egen flader och smaksatte en vodka med ing-
efdra. Bdda produkterna sdldes i mindre skala i Systembolagets
bestallningssortiment.

Efter dessa forsta nosanden pa spritkryddandets ddla konst startade
den egna produktionen 2012. Milda, mjuka och moderna smaker var
det han efterstravade, och de férsta produkterna fick fint mottagande.

—Ja, alla som provade var positiva. Det viktiga att kdnna till ar att
man inte kan délja délig sprit med kryddor. Vilket innebér att jag képer
in riktigt bra, hégkvalitativ sprit, just nu frén Italien.

ANLEDNINGEN TILL ATT FOLK I GEMEN KYLER ner sin snaps till
frysgrader &r for att man inte gillar "spritsmaken”, menar Taavola och
hévdar att det i s& fall handlar om felsmaker i spriten.

— Bra sprit ar oerhort ren och har inga sddana smaker.

Samtidigt menar han att alla egentligen kan gora riktigt bra sprit, det
ar darfor han sjilv képer in den.

- Och s ar det miljéméssigt battre 4n om jag skulle destillera sjalv.

Hgsten 2013 startades AB Svenska Sprit. D& var affarsidén att plocka
orter och kryddor p4 olika platser for att sedan sélja produkterna i de
lokala Systembolagsbutikerna runt "skordeplatserna”. Till en bérjan
fungerade det mycket bra, och sorter som Bélsta Akvavit, Virmdd
Akvavit, Mosebacke Brannvin, Djurgérdens Fldder och Slottskogens Gin
sdg dagens ljus. Affarsidén stotte pa patrull ndr Systembolaget justerade
reglerna sd att dven produktionen maste ske lokalt.

—Ja, det var synd. Hade jag kunnat fortsitta som d& hade jag férmod-
ligen livnirt mig pé foretaget, och kunnat sysselsitta ett par ytterligare
personer.

Nu har Lasse Taavola istéllet styrt om skutan mot en rikstdckande lan-
sering som komplement till de lokala sorterna. Allteftersom ska det bli
en serie med gin, akvavit, flider och bitter. Och sjélvfortroendet ar det
inget fel pa:

— Hittar du nigon béttre gin én vir till en ginochtonic &r du duktig. Den
kan ocksé drickas ren, det ar det inte ménga andra sorter som klarar.

Och faktum ar att han inte dr helt fel ute. Ginen testar vi mot ett stort
internationellt varumdarke och ett sméskaligt svenskt av erkdnt hog kva-
litet. Den internationella smakar rent ut sagt finkel i jimférelse. Den
andra svenska ar fin men har helt annan karaktir, med mer citrus.
Svenska Sprits gin har en fylligare enbérsstil med rondér och lite gyl-
lengul férg.

— Just firgen fir vi en del frigor om. Anledningen till den r att vi inte
destillerar genom kryddorna utan lakar ur dem i sprit. D4 foljer fargen
med. Men jag tycker att den tekniken ger mer kropp och mer aromer én
destilleringen.
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HAN LYFTER UT EN AV ESSENSERNA UR HYLLAN. P4 etiketten star
det "Saigon Kanel” och doften ar djup och koncentrerad. Taavola tycker
sjalv att den hir typen av trdaromer dr de godaste.

—Jag ar inte sd mycket for fatlagrad sprit, féredrar aromer som bark
och kanel istéllet.

Flader, dill och malért plockar han sjélv, eller fir hjélp av bekanta.
Exempelvis har hans bror hjilp till att plocka fldder i Majorna i
Goteborg. Dill odlar vinner &t honom och nigon géng har den odlats pa
Rosendals tradgérd pa Djurgarden. Just malort och flader har han
experimenterat en del med for att f fram bésta méjliga smak.

— Jag har provat att laka ur hela klasar, med stjdlkar, men insett att de
koncentrat jag gor av repade blommor ger ett helt annat resultat. Ett
resultat jag gillar. Mjukare, mer aromatiskt och mindre bittert, inte
minst nér det giller malorten.

KRYDDORNA LAGGS I SPRIT MED DEN RATTA STYRKAN. Exakt
alkoholhalt vill han inte avsléja. Sedan far de laka ur smak i cirka tvé
veckor beroende pé vad slutresultatet ska bli. Till sist filtreras spriten och
blandas enligt recept som han utvecklat sjilv. I fladerspriten finns exem-
pelvis, forutom flider, kanel, citron och ett litet uns ekologisk sirap.

— Det &r vildigt lite, cirka tre gram per kilo, men det ger en fin kara-
melltouch i smaken.

Malsittningen med Svenska Sprit har hela tiden varit att pAminna om
och lyfta den svenska snapstraditionen, men ocks4 att fa folk att njuta
mer av den kryddade spriten.

. —Jag har bérjat halla kurs pd midsommarfesten, numera star de klas-
siska snapsarna kvar pd bordet medan det 4r mina som gdr ft, siger
han med stolthet. Jag jobbar for en elegantare snapskultur, dar folk
dricker mindre men vettigare.

ring sker for hand. o

Sdljaren Anna Langer hjalper ¢
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SFENSKA SPRIT

LACKRA KOMBINATIONER MED DEN KRYDDADE SPRITEN

Djurgédrdens Akvavit No 1 dr kryddad med dill frén Rosendals
tradgérd, kanel, ingefdra och mandarin. Tillsammans med en skiva
saltgurka, créme fraiche och honung upplevs spriten mildare, men
tilltugget lyfter ocksa smaken och gor att sprit och mat gifter ihop
sig i munnen. En lysande kombination som bér fungera med flera
kryddade briannvinssorter. Néstan lika héftig &r kombinationen
mellan denna akvavit och en bit mérk choklad.

Djurgdrdens Fldder provas ihop med hégkvalitativ lakritsglass
och rosépeppar. Detta dr en helt suverdn kombination. Spritens sto-
ra blommighet och fruktiga citrustoner blir perfekta med
rosépepparn. Samtidigt 4r den tydliga flddersmaken perfekt med
séltan frin lakritsglassen.

—Jag dr 62 ar, och det dr inte ofta jag 6verraskas av en smakupple-
velse langre. Men ndr jag testade detta var det godare dn nagot jag
tidigare smakat, sdger Lasse Taavola.

FLER SPRITSORTER ...

Mosebacke Brannvin &r bland annat kryddad med dill och kron-
dill frén dkta S6dermalmsbor. Smaken &r rikt fruktig av citrus med
en kryddig dillton. LAng varm eftersmak med angendm rondor.

Willy Nilssons Bésk dr extremt mild i karaktéren for att vara mal-
drtsbrannvin. Har finns en forsiktig maléreston och fin fruktighet.
Alkoholhalten pd méttliga 33 procent gér den mjuk i karaktiren och
jag kommer pa mig sjilv med att lingta efter en apelsinskiva och
négra isbitar. Vips har du framfér dig en perfekt aperitifbitter.

Zinkens Gin ir en djupt gyllengul gin med tydlig men mjuk
enbérskaraktdr. Till den vanliga ginkryddningen 4r bland annat
Earl Grey-te tillsatt vilket ger en mjuk rondér. Servera med citron,
iskuber och en forsiktig skvatt tonic for bédsta resultat.

Tilltugg till de olika spritsorterna
ir ett méste, enligt Taavola.
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